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SONDER APT:EL-KURBISMARMELADE

paumarke| MIT VANILLE

500 g Kiirbis / Kiirbisfleisch
500 g Apfel

1 Vanilleschote f
500 g Gelierzucker (

Saft einer Zit

r
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hinzugefiigt werden. Jetzt alles zusammen-.c
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saubere Glaser ei% . Die Glaser auf den Kopf s elle
wieder herumdrehen und alles abkiihlen lassen.




e | MIRABELLENMARMELADE
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saumarke| MIT APFELSAFT

2 kg Mirabellen

1 kg Gelierzucker (2:1)
Saft einer Zitrone
Etwas Apfelsaft

Die Mirabellen waschen, halbieren und entsteinen. Danach die Stiele entfernen
und braune Stellen iwegschneiden: Die Friichte zusammen mit dem Saft der
Zitrone, etwas Apfelsaft und dem Gelierzucker in-einen groen Topf geben. Alles
unter standigem Riihren etwa 4-5 Minuten sprudelnd aufkochen. Die kochende
Marmelade in heil ausgespiilte Glaser fiillen und diese fiir rund 10 Minuten auf
den Kopf stellen. Danach die Glaser herumdrehen und-abkiihlen lassen.

Tipp: Um das Entsteinen und Entstielen zu sparen, die Mirabellen nur halbieren
und dann so lange im Topf kochen, bis ein Mirabellen-Mus entsteht. Diesen
Brei durch ein Sieb driicken, um die Steine und Stiele herauszufiltern.



